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Ismét a hideg tél felé haladunk, de azért szép ősz van a hátunk mögött, legalábbis ami az időjárást illeti. A horgászat  igen izgalmasan alakult, mivel a lehűlő víz a rablóhalat arra sarkalja, hogy zsákmányt zsákmányra nyeljen, mert ezt diktálja a természetük.. Ez idő tájt lehet igazán pergetni, előszedni azokat az egész nyáron beszerzett wobblereket, villantókat, amit az őszre tartogat a horgász, és ilyenkor kiderül, hogy csak a horgász szemének készült-e a felszerelés vagy a halaknak is.  Azok, akik nincsenek benne a horgászat izgalmában,  lehet ilyenkor legyintenek és azt mondják, hogy van egy villantóm és ezzel biztos fogok csukát. Ez lehet, hogy igaz lesz, ha minden feltétel adott ahhoz a villantóhoz, Mire gondolok? Megfelelő vízmélység, víz színe, napfényes idő …. stb. De mi van olyankor amikor valami nem megfelelő?  Megtalálja –e  azt az eszközt amit akkor és ott használunk? Sajnos nincs olyan tuti csali, ami minden vízen beválna. De hát mégis mik az alapvető választások?  Koszos sötét vízhez ragyogó csillogó csalit válasszunk, a kristálytiszta vizekben a halak természetes színeit használjuk. Itt adódik a következő kérdés szeret –e a horgász vadászni a halra, szeret-e sokat járni a hal után vagy inkább egy helyben bevárni a ragadozót. Ha az utóbbi, akkor az élő csalis megoldás a nyerő.  Ennek is megvan a maga varázsa, az adrenalinlöket akkor jön el, ha természetellenesen kezd viselkedni az úszó, mert a kishal már látja a támadót.  Milyen csalit használjunk, ha a jó sorsunk olyan vízre visz bennünket, ahol sok a ragadozó?  Akkor nagy esélyünk van szinte valamennyi csalival, de ha mégsem jönne meg az eredmény, akkor egy-egy szín kiválasztása sokat lendít a dolgon. Most, hogy csukaszezon van, a csuka nagyon szereti a piros színű csalikat. De milyen csalik vannak? Viszonylag olcsók a gumi halak, twiszterek, ezekből a gumi cuccokból olyat érdemes választani, amelyik a farok környékén ki van könnyítve, illetve farok a  úszója piros színű. Villantók, körforgók, ezek az eszközök nagyon hatékonyak tudnak lenni kissé opálos színű vízben. Na és az élethű wobblerek amik viszont nem olcsók, de nagyon fogósak, ezek között található mélyre törő, felszíni, víz közti és színben fel sem lehet sorolni mennyiféle.  A csukáról tudni kell, hogy hol keressük.  Európában valamennyi édesvízben megtalálható, Angliától egészen Oroszország keleti részéig.  Egyaránt megtalálja életfeltételeit a mély, hideg vízben, nagyobb tavakban ,ugyanúgy mint az alig pár négyzetméteres gyorsan felmelegedő tavacskákban, kubikgödrökben. Rendkívül jól alkalmazkodó halfajta. Európán kívül számos rokona él az Egyesült Államokban, Kanadában. Az egyik ilyen csukafajta a muskie, amely nagyobbra nő meg mint európai rokona, testalkata hasonlít, viszont színezete eltér. Ugyancsak a tengerentúlon él a lánccsuka amely ugyan kisebbre nő meg , de jobban hasonlít színezetében az európai csukára, láncsszerű mintázat van az oldalán. Folyókban a lassúbb folyású részeket kedveli, a kishal rajokat követi, előszeretettel áll be kőgátak, sarkantyúk , partbiztosító kőrézsük mellé. Tavakban keresi a vízinövényes részeket, sokszor annyira befészkeli magát a vízinövények közé, hogy csak a feje látszik ki. Nádtisztások mellett, tuskósokban is előfordul. Stégek, horgászállások árnyékában is szívesen húzza meg magát. Bányatavakban, ahol nem nagyon van növényzet, a meder egyenetlenségei nyújtanak megfelelő helyet neki. Mindig fedezéket keres magának, ahonnan előront zsákmányára, amelyet egyetlen ugrással ragad meg. De ha már van csukánk mit készítsünk belőle?  Fehérboros töltött csuka: A csukát előkészítjük, bedörzsöljük sóval és citrom lével. A zsemlét tejbe áztatjuk. Ledaráljuk a halhúst kétszer, majd a kinyomkodott zsemlét hozzáadjuk. Ízlés szerint só, bors, majoránna kerül bele, majd hozzáadjuk a tojások sárgáját is, és jól összekeverjük. A fehérjéből habot verünk, és összedolgozzuk óvatosan a töltelékkel. Betöltjük a csukába, és kivajazott tepsibe tesszük. Fóliával lefedjük, és 15-20 percig pároljuk, majd a fólia eltávolítása után pirosra sütjük. A mártáshoz a tepsiben fennmaradó zsiradékot 2 dl fehérborral feláztatjuk. Átszűrjük egy edénybe, tejfölt adunk hozzá. Ízlés szerint só, bors, petrezselyem kerül bele. Liszttel besűrítjük, s ha kész, akkor a hallal tálaljuk. 
Végül egy kis vígasság: 
Horgászok beszélgetnek. 
Az egyik ezt meséli:
- Tavaly fogtam egy pontyot, és otthon betettem a kádba. Gondoltam, megtanítom a szárazon élni. Az első nap egy percre vettem ki a vízből, a második nap már kettőre, és így tovább. Fél év múlva a ponty már remekül élt a szárazon.
- És most mi van vele?
- A múlt héten beleesett egy vödör vízbe, és megfulladt.                                                                Kovács Attila
